


BASILICGO

LUBECK

Mediterrane Kiiche

Von mittags bis zum letzten Glas.

AN DER OBERTRAVE 5 - 23552 LUBECK




APERITIFS

Glasweise - Crémant 0,11 - weitere Aperitifs 0,2 1

Crémant

Crémant Rosé

Aperol Spritz
Aperol - Prosecco - Soda
mit Maracuja - Rhabarber

Limoncello Spritz
Limoncello - Prosecco - Soda

Sarti Spritz
Sarti * Prosecco * Soda
mit Bitter Lemon / Tonic Water

Campari
Spritz (Prosecco & Soda) / Orange / Soda

Hugo
Prosecco - Soda -
Limette - Minze - Holunder

Hugo alkoholfrei
Ginger Ale - Holunder -
Limette - Minze

Lillet Wild Berry
Lillet Blanc - Wild Berry

Lillet Ginger
Lillet - Ginger Ale - Limette - Minze



VORSPEISEN

Tomatensuppe ,Basilico*

Tomatensuppe nach Art des Hauses

(32)

Fischsuppe

Tomate - Fischvariation

Rote-Bete-Cannelloni #3°

Ricotta - Ziegenkidse - Rote-Bete-Chips - Walniisse - Balsamico - Zitrone

Beef Carpaccio ®%3¥

Parmesan - getrocknete Tomaten - Rucola - Zitronen-Senf-Vinaigrette

(32)
Tuna Tatar

Avocado - Mangosauce

Burrata auf Cherrytomaten ©*

Cherrytomaten - Brotchips - Basilikum - Olivendl

(23, 27, 33)
Bruschetta

Cherrytomaten - Stracciatella - Pistazienpesto - Olivenol - Knoblauch

oy (23)
Salat , Basilico*

Wildkriutersalat - Avocado - Babykarotten - Cherrytomaten - Mais -
Walniisse - Zitronengras-Dressing

Variation ,Basilico“ — ab 2 Personen, p. P.

Auswahl warmer und kalter Spezialitdten aus unserer Kiiche
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15
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26



PASTA

(12, 20, 27, 32, 33)

Tagliatelle mit Lachs

Lachs - Spinat - Tomaten-Sahne-Sauce

. . (27, 33)
Linguine Gorgonzola

Gorgonzola - Pinienkerne
*Rinderstreifen + 7,-

. . A (22, 27)
Linguine ,Basilico*

Olivenol - Knoblauch - Chili - Garnelen

. (27, 33)
Penne Arrabbiata

Scharfe Tomatensauce
*Garnelen®? Rinderstreifen + 7,-

Spaghetti Carb()nara (20, 27, 33)

- Cherrytomaten

Guanciale - Parmigiano - Pecorino - Eigelb

(20, 27)

Spaghetti Bolognese

Tomatensauce - Rinderhackfleisch

20, 27
Lasagne( )

Rinderhack-Lasagne nach italienischer Art

(20, 27, 33)

Spaghetti Aglio e Olio
Olivenol - Peperoncini - Knoblauch
*Garnelen®? + 7, -

Tagesrisotto

Unser tiaglich wechselndes Risotto

*Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.
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Tagespreis



P17Z7A

. . 217, 33
Pizza Margherlta( 59

Fior di Latte - Tomatensauce - Basilikum

9 0y 23, 27, 33
Pizza ,Basilico® ©*?"%

Rinderstreifen - Fior di Latte - Parmesan - Pinienkerne -
Zwiebeln - Tomatensauce - Chili

Pizza Tonno ©"% 3%

Thunfisch - Fior di Latte - Zwiebeln - Tomatensauce

0 . 27,33
Pizza Calabrese Piccante ¢"%®

Pikante Calabrese-Salami - Fior di Latte - Tomatensauce

Pizza Vegetariana ®"*

Gebratenes Antipasti-Gemiise - Fior di Latte - Tomatensauce

Pizza Gamberetti @ %"

Garnelen - Fior di Latte - Cherrytomaten - Tomatensauce - Krauterol

Pizza Funghi ®**®

Fior di Latte - Champignons - Tomatensauce

Pizza Parma & Rucola ¢"*

Parmaschinken - Fior di Latte - Parmesan - Rucola - Tomatensauce

Pizza Bresaola ¢"%

Bresaola - Fior di Latte - Parmesan - Rucola - Tomatensauce

12
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FISCH

] 24 27,32,39

Zanderfilet vom Gril 32
Saisongemiise - Rosmarinkartoffeln - Beurre-blanc-Sauce

Doradenfilets vom Grill®**¥ 31
Griner Spargel - Fenchelpiiree - Beurre-blanc-Sauce

Lachsfilet vom Grill®** 26
Erbsenpiliree - knuspriger Lachshaut-Chip - Rosmarinkartoffeln -

Wildkrédutersalat - Beurre-blanc-Sauce

Rinderfilet ,Basilico® ®**¥ 42
Wilder Brokkoli - Portweinjus

Perlhuhnbrust vom Grill ®**" % 27
Apfelpiiree - Birnenchips - Frithlingszwiebeln - Orangensauce

Tagliata vom Rumpsteak ®? 34
Rosmarinkartoffeln - Parmesan - Cherrytomaten - Rucola

Kalbsschnitzel ®” "% 33
Bratkartoffeln mit Speck - Gurkensalat - Preiselbeeren

Pommes 6
Rosmarinkartoffeln .
Mediterranes Gemiise .
Beilagensalat .
Pfeffersauce 5
Champignonrahmsauce 5
Babyspinat® 8

Cherrytomaten - Walntiisse - Minze - Knoblauch



DESSERT

. o N 15, 20, 27, 33
Tiramisu "% 2% %" 39

Loffelbiskuit - Mascarpone - Kaffee - Amaretto

Panna Cotta ®¥

Vanille - Sahne - Fruchtspiegel

(33)

Sorbet des Tages

Unser taglich wechselndes Sorbet
*Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

. A1 . (20,33)
Créme Briulée

Karamellisierte Vanillecreme

Cheesecake ©% 2739

Schokoladensoufflé ®**¥
mit Vanilleeis

11

12



BIER

Starnberger Hell 0,3 1
Starnberger Hell 0,5 1
Krombacher Pils 0,251
Krombacher Pils 0,41

SOFTDRINKS

gL o O Ol

Krombacher Weizen 0,51
Alkoholfreies Bier 0,33 1
Alsterwasser 0,25 1
Alsterwasser 0,4 1

& SCHORLEN

Purezza 0,75 1 Sprudel/ still 6 Sprite 0,21

Purezza 0,33 1 Sprudel/ still 3 Ginger Ale 0,21

Acqua Panna 0,751 still 8  Bitter Lemon 0,21

Acqua Panna 0,25 1 still 3 Ginger Beer 0,21

S.Pellegrino 0,751  Sprudel 8  Wild Berry 0,21

S.Pellegrino 0,251 sprudel 3 Tonic Water 0,2 1

Coca-Cola 0,21 Safte 0,21

Coca-Cola Zero 0,2 1 4 Apfel / Rhabarber / Orange / Maracuja
Fanta 0,21 4 Saftschorlen 0,4 1

KAFFEESPEZIALITATEN

Espresso 3 Americano
Doppelter Espresso 5 Cappuccino

TEE SELERTION

Verschiedene Teesorten 5
Eine Auswahl verschiedener Teesorten auf Anfrage

[ B ]



COCRKTAILS &6 LONGDRINKS

Whiskey Sour

11

Espresso Martini

Wodka Sour 11 Pornstar Martini

Sarti Sour 11 Negroni

Gin Tonic 12 Cuba Libre

Wodka Soda 11 Moscow Mule
London Mule

SPIRITUOSEN . 2¢l

Amaretto 4 Rum

Jagermeister 4 Whisky

Sambuca 4 Brandy

Tequila 4 Cognac

Wodka 4 Obstbrand

Averna 4 Grappa

Ramazzotti 4 Kiimmel

Linie Aquavit

13
13
13
11
12
12

>~ &N~ 0 oo © © 3 ©



ZUSATZSTOFFE

Diese Liste dient der Information iiber kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
und Allergene gemafd aktueller Speisekarte.
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27
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30
31
32
38

Farbstoff

Konservierungsstoffe

Antioxidationsmittel

Geschmacksverstiarker

geschwefelt

geschwarzt

gewachst

Sifungsmittel

Zuckerart und Stiflungsmittel
Phenylalaninquelle (Aspartam)

Sorbit oder Mannit kann bei iiberméafligem Verzehr abflihrend wirken
Milcheiweif}

Phosphat

chininhaltig

koffeinhaltig

taurinhaltig

bestrahlt

nach der Ernte behandelt mit Chlorpropham
gentechnisch verandert

ALLERGENE

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse einschliefilich Laktose

Hinweis fiir Gaste: Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Speisen konnen diese
neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren weiterer Stoffe enthalten, die im
Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Bei Fragen zu Allergenen
oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte jederzeit an unser
Servicepersonal.



Alle Preise in Euro (€), inklusive Mehrwertsteuer und Service.
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